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PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES

Articulo 1. LLAMASE a Licitacion Publica Nacional N° 9/2022 destinada al
otorgamiento de la CONCESION DE USO Y EXPLOTACION DE UN LOCAL
SECTOR BAR EDIFICIO SERGIO KARAKACHOFF -GRUPO URBANO CENTRO de
la UNLP, de acuerdo a las caracteristicas sefialadas en el presente Pliego de

Bases y Condiciones Particulares y sus Anexos.

REQUISITOS DE LA OFERTA

Articulo 2. PRESENTACION DE LA OFERTA: La oferta deberd presentarse
por duplicado, en sobre unico, perfectamente cerrado, consignandose en
su cubierta los datos de la contratacion a la que corresponde -tipo,
namero, dia y hora del acto de apertura-, e identificacion del oferente.

La oferta debera ser redactada en idioma castellano y firmada en todas sus
fojas por el oferente, su apoderado o representante legal, en cuyo caso
debera acompafiarse la documentacién correspondiente que acredite la
calidad invocada.

Las ofertas deberan cumplir, como minimo, con los requisitos establecidos
en el Articulo 70 del texto adoptado por la Resolucion 1053/16 del
Presidente de la UNLP.

LOS OFERENTES NO TENDRAN OPCION DE PRESENTAR SUS OFERTAS
ELECTRONICAMENTE.



Articulo 3. DOCUMENTACION A PRESENTAR POR EL OFERENTE: Al

momento de presentar la oferta y formando parte de la misma, los

interesados deberan suministrar la siguiente documentacion:

1. GARANTIA DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA del cinco por ciento (5%)

del valor total de la misma, en MONEDA NACIONAL y constituida,

indistintamente, por:

Cheque certificado contra una entidad bancaria, con

preferencia en la ciudad de La Plata;

. Aval bancario, constituyéndose el fiador en deudor

solidario, liso, llano y principal pagador con renuncia a los
beneficios de division y excusion, en los términos del
articulo 1584 inciso d) del Cddigo Civil y Comercial de la
Nacién, asi también como al beneficio de interpelacidon
judicial previa;

Pdliza de seguro de caucién, de compafiias de seguros
aprobadas por La Superintendencia de Seguros de La

Nacioén, extendidas a favor de la UNLP;

A los efectos de establecer el monto de la garantia se considerara “valor

total de la oferta” a la suma de los montos del canon mensual ofertado por

el total del periodo basico a concesionar (48 meses).

2. DECLARACIONES JURADAS:

Domicilio Real;
Constituciéon de direccidon de Correo Electrénico;

Constitucién de domicilio en la ciudad de La Plata (dentro del radio
del casco urbano);

3. DOCUMENTACION QUE ACREDITA LA CALIDAD INVOCADA POR EL

FIRMANTE DE LA OFERTA

4. ANTECEDENTES EMPRESARIALES REFERENTES A LA IDONEIDAD TECNICA

DEL OFERENTE.




5. ANTECEDENTES QUE ACREDITEN CAPACIDAD ECONOMICO-FINANCIERA
DEL OFERENTE.

6. PROYECTO DE EXPLOTACION.

7. CONSTANCIA DE VISITA AL ESTABLECIMIENTO OBLIGATORIA.

8. PLIEGO FIRMADO EN TODAS SUS FOJAS POR EL OFERENTE.

Articulo 4. VERIFICACION DE CALIDADES: Dentro de los dos (2) dias
habiles administrativos del Acto de Apertura, la Unidad Operativa de
Contrataciones verificara que el oferente cumpla con las calidades que se
enumeran a continuacion. No obstante, el oferente podra presentar con la

oferta copia de los certificados que las acrediten:

1. Inscripcion a la AFIP.-
2. Inscripcién al SIPRO.-
3. REPSAL: se constatara en la instancia de apertura de ofertas,

en la de evaluacion de las ofertas y en la adjudicacién, que el
oferente no registre sanciones en el Registro Publico de Empleadores
con Sanciones Laborales.-

4. Se realizaran las consultas previstas en la Resolucion General
4164-E/2017 de la AFIP con respecto al cumplimiento de las

obligaciones tributarias y/o previsionales de los oferentes.-

Articulo 5. Los oferentes tienen la obligacion de asistir al establecimiento
objeto del presente llamado, el dia 2/8/22, 11:00 horas, en el EDIFICIO
SERGIO KARAKACHOFF -GRUPO URBANO CENTRO de la UNLP - Calle 7 esq.
48 - La Plata - Provincia de Buenos Aires.

La presente Visita al Establecimiento se encontrara a cargo de los

funcionarios de la UNLP designados al efecto, quienes otorgaran a los



oferentes la CONSTANCIA DE VISITA AL ESTABLECIMIENTO OBLIGATORIA

qgue deberan acompafar junto con la oferta.-

Il. PROPUESTA DE EXPLOTACION Y CANON.

Articulo 6. INICIO Y CARACTERISTICAS DEL PROYECTO DE EXPLOTACION.
EJECUCION:

Se establece como fecha de inicio de la EXPLOTACION DE RESTO / BAR el
dia siguiente al de la firma del contrato, fecha en que se deberan iniciar las
actividades objeto de la concesion por parte del concesionario.

Los oferentes deberan acompafiar una propuesta completa y vinculante de
explotacién de los servicios de Resto / Bar objeto del Contrato de concesién
adaptado a las necesidades y calidades propias de la UNLP, de acuerdo con
lo establecido en el presente Pliego de Bases y Condiciones Particularesy el
resto de la documentacién que rige el llamado.

El servicio de RESTO/ BAR sera en régimen a la carta, y en €l se ofreceran
una variedad de platos elaborados culinariamente en el propio local,
divididos en TRES (3) grupos (primer grupo, segundo grupo y postre)
incluyendo, en particular, aquellos enumerados en la lista que haya
ofertado el Concesionario, ofreciéndolos diariamente. Asimismo, el
Concesionario facilitara diariamente un menu ejecutivo de igual calidad al
resto de platos que ofrezca a la carta, a un precio mas econémico.
Asimismo, se debera brindar servicio de Cafeteria / Buffet detallando en la
propuesta estilo, calidad y condiciones minimas en que se prestara el
servicio. EI mismo podra comprender la venta de helados, batidos,
sandwich, bocadillos, raciones, refrescos, infusiones, cafés y bebidas en
general, asi como pasteleria, frutas de estacion y platos combinados no

elaborados en las instalaciones.



Los oferentes deberan indicar como minimo:

a) La propuesta completa de explotacién de los servicios de Resto / Bar que
satisfaga las necesidades de la comunidad de la UNLP.

b) Resto / Bar: detalle de las diferentes ofertas de servicios que se proponga
prestar al publico visitante. En la propuesta se debera presentar una oferta
detallada del estilo, calidad y condiciones en que se prestara el servicio de
Resto / Bar considerando tanto el disefio como el contenido, de comidas y
bebidas.

c) Oferta de productos, platos y minutas: Los oferentes deberan aportar
una propuesta de la carta destinada al publico.

e) Descripcién del disefio de la propuesta, en todos los casos.

f) Disefio de las cartas, propuesta de elementos de decoracion, mobiliario y
menaje (vajilla, cuberteria, manteleria, cristaleria) que proponga aportar la
firma en los servicios de Resto / Bar y cafeteria.

g) Descripcién de los medios personales propuestos para la explotacion del
Resto / Bar y Cafeteria.

h) Organigrama de medios humanos y justificacion de los mismos. El
personal se clasificara por especialidades, indicando su funcion, dedicacién
y orden de incorporacion. Ante la ausencia del titular de la concesién,
debera designarse como minimo UN (1) Jefe de explotacién con poderes
decisorios y suficientes para representar al Concesionario, con experiencia
suficiente para hacer frente a la responsabilidad que entrafia un servicio de
las caracteristicas del que es objeto esta Concesion, tener dedicacion
exclusiva y presencia fisica continuada en las instalaciones del Resto / Bar
para la atencidn de los clientes.

i) El plan integral de modificaciones y adaptaciones edilicias y cualquier otro
trabajo complementario que se pretenda realizar para poner en

funcionamiento el RESTO / BAR.



Los servicios de resto bary cafeteria que preste al publico el Concesionario,
se ejecutaran con estricta sujecion a las condiciones contenidas en las
presentes.

Los oferentes presentaran como alternativas, en caso de considerarlo
conveniente, proyectos de modificacion de modalidad de trabajo, de
organizacion y de atencién al publico, y de menu, como una manera de

mejorar su oferta.

Articulo 7. Se establece como BASE DEL CANON MENSUAL por el PERIODO
BASICO de CUATRO (4) afios para el otorgamiento del Contrato de
Concesion del local la suma de PESOS DOSCIENTOS CINCUENTA MIL CON
00/100 ($250.000,00). La BASE DEL CANON es el importe minimo que el

oferente debera cotizar en su propuesta a la presente licitacion. La UNLP
actualizara el monto del CANON MENSUAL semestralmente (febrero y
agosto) tomando como fundamento la evolucion de los precios de mercado
producto del analisis de indices oficiales de reconocida trascendencia.

En caso de que el incremento semestral calculado de acuerdo a lo
establecido en el parrafo anterior supere el veinte por ciento (20%), el
Concesionario podra solicitar la rescision del contrato sin la aplicacion de
penalidades.

Actualizado el CANON MENSUAL por el mecanismo previsto en el parrafo
anterior o mediante las previsiones de los articulos 22 y 23 del presente
Pliego, el Concesionario debera integrar el nuevo monto de las garantias
correspondientes dentro del término de CINCO (5) dias de la firma de la

adenda al contrato.

Articulo 8. ElI CANON de explotacion sera ABONADO EN FORMA

ANTICIPADA, dentro de los primeros DIEZ (10) dias corridos comenzado



cada mes, mediante cheque librado por el concesionario contra bancos con
sede en la ciudad de La Plata, a la orden de la UNLP, o transferencia
bancaria a la cuenta N° 21700016192627 del Banco de la Nacion Argentina -
CBU 0110030320000161926272. -

[l. CRITERIO DE EVALUACION DE LAS OFERTAS

Articulo 9. La adjudicacién recaera sobre la propuesta de explotacién que
resulte mas conveniente para la satisfaccion de los intereses de la UNLP,
producto de una evaluacién integral de todas las caracteristicas de la oferta,
la idoneidad del oferente, el cumplimiento de lo solicitado y/o el canon

ofrecido. -

IV. PERIODO DE LA CONCESION Y PLAZO DE EJECUCION DE LAS
OBRAS

Articulo 10. La vigencia del Contrato de Concesidon dara comienzo el dia
siguiente al de la firma del mismo por el PERIODO BASICO de CUATRO (4)
aflos con opcion a prérroga por UN (1) afio mas. La potestad de prorrogar

el contrato sera una opcién exclusiva de la UNLP. -

Articulo 11. PLAZO DE EJECUCION DE LAS OBRAS DE
ACONDICIONAMIENTO DEL SECTOR PARA LA EXPLOTACION DEL
RESTO/BAR: Las obras propuestas por el contratista y aprobadas por la
UNLP, para el acondicionamiento del sector para la explotacion deberan
llevarse a cabo en el plazo establecido por la UNLP a tal efecto. El
incumplimiento de los plazos estipulados configurara causal de rescisidon

del contrato, conforme a lo previsto en el articulo 21 del presente Pliego.



Articulo 12. El Concesionario tomara posesion del sector de explotacién en
estado de perfectas condiciones. El Concesionario efectuara por su
exclusiva cuenta todos los trabajos de remodelacidon, adecuacion,
modificaciones y adaptaciones edilicias y cualquier otro trabajo
complementario que se pretenda realizar para poner en funcionamiento el
RESTO / BAR, atendiendo a lo previsto en el articulo 13 del presente Pliego.

El concesionario sera responsable en todos los casos de los deterioros
ocasionados a los bienes objeto de la concesiéon que no obedezcan al uso

normal de los mismos.

Articulo 13. ENTREGA DE LOS BIENES OBJETO DE LA CONCESION: La
UNLP dara la posesion de las construcciones e infraestructura existente al
Concesionario mediante Acta, incluyendo inventario de los elementos y su
estado, dentro de los QUINCE (15) dias corridos contados a partir del dia
habil inmediato siguiente de la firma del contrato. El adjudicatario no podra
tomar posesion de la wunidad antes de la firma del contrato
correspondiente. Asimismo, el Concesionario debera cumplir, previo
otorgamiento de la posesion del local, la integracion de la garantia de
cumplimiento de contrato, y contratacién de los seguros solicitados en el
articulo 15° del presente Pliego, dentro de los CINCO (5) dias de firmado el
contrato.

Toda modificacién que el concesionario considere oportuno introducir en el
proyecto de adecuacion referido en el articulo anterior, solamente podra
concretarla con la previa autorizacién expresa otorgada por la UNLP en
forma escrita, para lo cual la peticionante expresara en detalle todas y cada

una de las modificaciones propuestas y fundamentara debidamente la



necesidad de realizarlas en procura de una éptima prestaciéon del servicio a
brindar.

Todas las mejoras edilicias permanentes, tecnoldgicas, o de cualquier tipo
que el concesionario introduzca en el bien concesionado, quedaran
incorporadas al patrimonio de la UNLP, y no daran lugar a compensacién

alguna.

Articulo 14. La UNLP otorgara con caracter de Contrato de Concesién para
la explotacion de un RESTO / BAR un local con instalacidn eléctrica, agua
corriente y gas natural de acuerdo a las caracteristicas definidas en el
Anexo IV del presente Pliego, a saber:

*El Sector (1), definido como unidad funcional integral y auténoma de
352,05 m? y con acceso directo desde el hall principal del edificio, que
engloba el saldn, cocina y barra y sanitarios del BAR.

*El Sector (2), que comprende una terraza semicubierta en doble altura
situada en la esquina de las calles 7 y 48, de 171,50 m?, vinculada funcional
y espacialmente de forma directa con el salén, con la via publica a través de
un acceso especifico y con el resto de la manzana toda de la Universidad a
través del Pasaje del Bicentenario.

*Sector (3) -Subsuelo- Definida el area especifica de emplazamiento del
BAR, la UNLP pone a disposicion del concesionario un local ubicado en el
primer subsuelo del edificio (debajo de la cocina), a los fines de garantizar
un ambito apto para el almacenamiento de insumos, disposicion de
heladeras y/o camaras frigorificas y cualquier otro uso relativo al estibado,
en cumplimiento estricto de las pautas de Seguridad e Higiene de
aplicacion. Dicho local, al cual se le accede desde el sistema general de

movimientos del edificio, cuenta con una superficie Util de 62,70 m?2 Su
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afectaciéon al uso no sera excluyente, quedando la misma a voluntad de la
concesionaria al momento de la firma del contrato.

La explotacidn se otorgara con caracter exclusivo en el EDIFICIO SERGIO
KARAKACHOFF -GRUPO URBANO CENTRO de la UNLP - Calle 7 esq. 48 - La

Plata - Provincia de Buenos Aires por el periodo previsto en el contrato.

V. OBLIGACIONES DEL CONCESIONARIO

Articulo 15. Sin perjuicio de lo establecido en los restantes articulos del
presente Pliego y la normativa aplicable, seran OBLIGACIONES DEL
CONCESIONARIO las siguientes:

1°. El concesionario sera responsable de la conducta de su personal dentro
de la UNLP, de la relaciéon laboral y/o legal que los vincule, del cumplimiento
de los requisitos de seguridad e higiene dentro del local, sanitarios,
presentacion, vestimenta adecuada y trato con el publico.

En toda contratacion del personal, el Concesionario debera respetar las
Leyes Nacionales de Trabajo, siendo exclusivamente responsable por el
cumplimiento de la normativa vigente en la materia.

Sin perjuicio de lo anterior, se hace especial hincapié en que el personal
afectado al servicio debera contar con la cobertura de una Aseguradora de
Riesgos de Trabajo y seguro colectivo de vida obligatorio, por el tiempo que
esté bajo su dependencia. En el caso que el Concesionario disponga de
personal Auténomo (sin relacion de dependencia), debera exigir a los
mismos el correspondiente seguro de Accidentes Personales.

2°. Cumplimentar estrictamente las disposiciones normativas vigentes que
sean de aplicacién, de acuerdo a la naturaleza de la concesion, y afrontar
por su exclusiva cuenta todos los impuestos, tasas, contribuciones y demas

obligaciones que afecten la actividad comercial a desarrollar.
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3°. Contratar por su exclusiva cuenta los siguientes seguros:
*Responsabilidad Civil por los riesgos de los visitantes usuarios de los
servicios, con clausula adicional de suministro de alimentos y segun
corresponda, con Clausula adicional de cobertura por Dafios a Bienes de
Terceros, considerandose como Terceros a toda persona que visite el local
explotado y/o utilice los servicios concesionados, ya sean visitantes,
turistas, invitados, y/o toda persona que no mantenga relacion laboral con
el titular de la Pdliza, y cualquier otro adicional y/o péliza especifica que
contemple la actividad autorizada. La cobertura de estos seguros abarcara
todo el periodo de prestacion del servicio, y las polizas respectivas estaran
endosadas a favor de la UNLP, como asi también sus constancias de
renovacion, y se presentaran en la Direccién de Seguridad e Higiene vy
Desarrollo Sustentable de la UNLP antes del comienzo de la actividad
comercial.

*Accidentes Personales por muerte e incapacidad permanente, ya sea total

o parcial incluyendo preferentemente dicha pdliza la asistencia
médico-farmacéutica por los gastos emergentes del accidente. En el caso de
no incluir en la pdliza de accidentes, los gastos médicos emergentes del
accidente, el Concesionario debera brindar los servicios de atencidon médica
y emergencias a su cargo y sin costo alguno para el visitante ni para la
UNLP.

*Dafios e incendio a bienes de propiedad del Concesionario y del
Concedente. La respectiva poliza debera estar endosada a favor de la UNLP.
4°, La unidad otorgada con caracter de contrato de concesion debera estar
indefectiblemente en funcionamiento desde el 1° de enero al 31 de
diciembre de cada afo. Los horarios seran: de lunes a domingo de 7:00 AM
a 01:00 AM. Dichos horarios podran extenderse con autorizacién expresa

de la UNLP atendiendo al desarrollo de actividades programadas en el
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ambito universitario, debiendo comunicarselo al Concesionario con 48
horas de anticipacion.

5°. El concesionario debera concretar su actividad comercial de acuerdo a
las caracteristicas establecidas en el proyecto de explotacién y el presente
Pliego.

6°. El concesionario estara obligado a proveer los platos del dia en la
cantidad necesaria para satisfacer la demanda que se presente en la franja
horaria establecida en el inciso 4. Dichos platos deberan ser diferentes
entre si de modo que resulte una real alternativa de consumo para los
comensales. Los platos deberan elaborarse respetando los estandares
nutricionales, porciones recomendadas, grupos de alimentos, etc., a fin de
gue los mismos resulten alternativas alimentarias saludables, adecuandose
a la legislacion vigente.

7°. El concesionario debera en forma permanente tener a requerimiento del
usuario la mercaderia o articulos de consumo considerados basicos, siendo
obligatoria la disponibilidad del “Menu Ejecutivo” y, mantener una lista de
precios a la vista de los usuarios.

8°. Concretar su actividad a la comercializacion de productos
correspondientes al rubro RESTO / BAR en concordancia con la normativa
actual y futura que rija la materia.

9°, Condicionar la elaboracién de alimentos y comidas de manera tal que
eviten la invasién de humos y olores, garantizando la evacuacion de los
residuos solidos, semisélidos y liquidos, de acuerdo a los Anexo IV y V del
presente Pliego.

10°. Mantener en forma permanente la higiene y conservacién de todo el
sector de explotacion, acatando las indicaciones que sobre el particular
pueda efectuar la UNLP a través de su personal autorizado. En caso de

incumplimiento, la UNLP intimara al Concesionario a tomar las medidas
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pertinentes. De continuar los incumplimientos reiterados, la UNLP
dispondra los trabajos necesarios, cuyo costo le sera cobrado al
concesionario y configurara causal suficiente de rescision del contrato,
conforme lo previsto en el articulo 21 del presente Pliego.-

11°. Mantener permanente buen trato a los clientes para lo cual prestara el
maximo de cuidado en la eleccion del personal que desarrolle tareas de
atencion al publico.-

12°. Posibilitar todas las inspecciones que la UNLP y las autoridades
competentes en su respectivo ambito disponga, permitiendo el acceso a
todos los sectores que integran la unidad, registros y documentaciéon que
avalen el cumplimiento de las obligaciones contractuales.

Asimismo, la UNLP podra solicitar los controles de salubridad de los
organismos publicos competentes. Es causa suficiente de rescisién la
constatacion de faltas de gravedad y/o aquellas que no sean subsanadas en
el plazo que establezca la Direccién de Seguridad e Higiene y Desarrollo
Sustentable de la UNLP relativa al estado de higiene o salubridad del
servicio del Concesionario. La UNLP también podra requerir la inspeccién
laboral por el Ministerio de Trabajo, Empleo y Seguridad Social para el
control del cumplimiento de las obligaciones correspondientes.

13°. Hacer entrega del sector a la finalizacién del contrato o dispuesta su
rescision por la UNLP con las instalaciones fijas en perfecto estado de
conservacion salvo los deterioros naturales causados por el buen uso y el
transcurso del tiempo.

14°. El concesionario debera mantener los bienes de propiedad de la UNLP
afectados a la concesion en perfectas condiciones de conservacion, uso y
goce, efectuando los trabajos de mantenimiento o mejoras que
correspondan, siendo responsable en todos los casos de los deterioros

ocasionados que no obedezcan al uso normal de los mismos. En caso de no
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reponer dichos bienes, la UNLP dispondra los trabajos necesarios para
hacerlo, cuyo costo le sera cobrado al concesionario y configurara causal
suficiente de rescision del contrato, conforme lo previsto en el articulo 21
del presente Pliego. Si en el momento de recibir las instalaciones y los
bienes el contratista no formulara observacién, se entendera que los recibe
en perfectas condiciones.

15°. Los bienes e instalaciones de la unidad concesionada, comprendidas
las ventanas, aleros, cristales, puertas de acceso y mejoras interiores de
caracter fijo son propiedad de la UNLP, no pudiendo ser retirados ni
modificados sin la previa autorizacion escrita de la UNLP. Todas las mejoras
que efectue el contratista pasaran a la terminacién del contrato a
propiedad de la UNLP sin que ello otorgue derecho a compensacion o
indemnizacién alguna.

16°. Desde la entrega de la tenencia del local a explotar, el Concesionario
asumira la responsabilidad patrimonial exclusiva por los dafios y perjuicios
que pudiera ocasionar a personas 0 cosas, por si o por medio de su
personal, empleados, sus proveedores o cosas que sirva dentro del area de
concesion. Sera igualmente responsable por el incumplimiento de la
reglamentacion e indicaciones que efectue la UNLP.

17°. Los gastos de luz, agua, gas, electricidad, teléfono e internet correran
por cuenta del Concesionario. La UNLP establecera los mecanismos y/o
parametros para determinar el consumo de cada uno de los servicios a
cargo del concesionario. Con respecto al servicio de gas natural, el
concesionario debera solicitar el cambio de titularidad a su nombre, atento
a que el uso del mismo sera exclusivo en el edificio para el sector de
explotacién concesionado.

18°. Cumplir con las obligaciones enumeradas en el articulo 183 del texto

adoptado por Resolucion del Presidente de la UNLP 1053 /2016.
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19°. Cumplir con el servicio diario permanente de limpieza general de los
sanitarios. Deberd asegurar diariamente la existencia permanente de papel
higiénico, papel secamanos y jabdn, como asi también es de su exclusiva
responsabilidad el mantenimiento y reparaciéon de canillas y demas
artefactos de los bafios para el uso de las personas que concurran al
establecimiento.

20°. El precio de los productos no debera presentar diferencias
significativas con respecto a valores de mercado.

21°. El concesionario sera responsable de la vigilancia del sector de
explotacion, la UNLP no sera responsable de robos ni hurtos que pudieran
producirse dentro del establecimiento concesionado.

22°. El Concesionario debera realizar las obras autorizadas por la UNLP para
el correcto funcionamiento del proyecto de explotacion, de acuerdo a lo
establecido en los Articulos 12 y 13 del presente pliego. El incumplimiento
de lo previsto configurara causal suficiente de rescision del contrato,

conforme lo previsto en el articulo 21 del presente Pliego.

Articulo 16. Sin perjuicio de las clausulas del presente Pliego, quedan
establecidas para el concesionario las siguientes prohibiciones:

1°. Realizar modificaciones en la estructura del sector de explotacion, sin
previa autorizacion por escrito otorgada por la UNLP.

2°. Subcontratar y/o transferir sus derechos y/o obligaciones contractuales,
total o parcialmente, sin previa autorizacién por escrito de la UNLP.

3°. Permitir toda clase de juegos por dinero, naipes, dados, etc. sin previa
autorizacion por escrito de la UNLP.

4°, Instalar aparatos mecanicos o electromecanicos de juego mediante el
uso de monedas, fichas o discos, sin previa autorizacion por escrito de la

UNLP.
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5°. Obstruir o clausurar con muebles u otros objetos las aberturas de
ventilacion o tomas de aire.

6°. Instalar aparatos de audio, salvo para musica dentro del sector de
explotacidn, sin previa autorizacion por escrito de la UNLP.

7° Destinar los bienes a otro uso o goce que el estipulado en la presente

contratacidon o hacer uso indebido de los mismos.

Articulo 17. Queda establecido que el incumplimiento del concesionario a
sus obligaciones emergentes del presente pliego, en los casos que las
restantes clausulas no determinen penalidad expresa, dara derecho a la
UNLP a disponer sanciones de Apercibimiento, Multa, o Rescision del

contrato, de acuerdo a la gravedad de la falta cometida.

Articulo 18. El importe de la multa a aplicar sera equivalente al UNO POR
CIENTO (1%) del monto anual del canon vigente al momento de la
infraccion, y la cantidad resultante de su aplicacion debera ser abonado en
la UNLP en un plazo maximo de TRES (3) dias habiles contados a partir de la
fecha de su notificacion. En caso de no cumplir con el pago dentro del
término, sufrira un recargo del CINCUENTA POR CIENTO (50%) sobre dicho
importe, o se resolverd la extinciéon de la concesién rescindiéndose el

contrato.

Articulo 19. Las acciones y omisiones del concesionario que constituyan
incumplimientos a sus obligaciones previstas en el presente Pliego, seran
consideradas como infracciones individuales pasibles de sanciones
independientes, no obstante responder a motivos idénticos y/o haberse

verificado en el mismo procedimiento.
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Articulo 20. Sin perjuicio de las sanciones y penalidades previstas en la
normativa aplicable, el concesionario estara obligado a corregir en forma
inmediata las causas que originen tales sanciones.

El incumplimiento de lo previsto en el parrafo anterior configurara causal
suficiente de rescision del contrato, conforme lo previsto en el articulo 21

del presente Pliego.

Articulo 21. Sin perjuicio de lo que determinan los restantes articulos para
la aplicacion de la sancion de rescision de contrato, la UNLP podra
concretarla también en los siguientes casos:

a) Cuando el concesionario incurra en el incumplimiento del pago del canon
en tiempo y forma dentro del plazo previsto en el articulo 8° del presente
Pliego por DOS (2) meses consecutivos o TRES (3) meses alternados por afio
calendario.

b) Cuando se efectien modificaciones no autorizadas por la UNLP en las
instalaciones fijas que integran la unidad de explotacién.

¢) Cuando se compruebe el incumplimiento a la cobertura de seguros
previstos en el articulo 15.

d) Cuando se compruebe el incumplimiento de las obligaciones previstas
por los incisos 10,12 ,14, 19, 22 del articulo 15 del presente Pliego e inciso 7
del articulo 16 del Presente Pliego.

e) Cuando en un periodo menor de tres (3) meses el concesionario se
hubiere hecho pasible a la aplicacion de mas de dos (2) sanciones por
incumplimiento a sus obligaciones contractuales.

f) Cuando se declarare la quiebra, liquidacion sin quiebra o concurso de
acreedores del concesionario.

g) Falta de concurrencia al acto de entrega de la concesion, salvo causas

justificadas a juicio de la UNLP.
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h) Cuando el Concesionario destine el Sector 3 -Subsuelo- al desarrollo de
cualquier actividad de lavado, produccion, coccion y/o emplatado de
alimentos.

i) Cuando se subcontrate o el contrato sea transferido en todo o parte, sin
autorizacion expresa y previa por parte de la UNLP

j) Cuando se constatare un incumplimiento grave o interrupciones
reiteradas de las obligaciones pautadas en el presente Pliego y la normativa

vigente.

VI. READECUACION DEL CANON / RENEGOCIACION

Articulo 22. READECUACION DEL CANON: La UNLP realizaréd mediciones a
los efectos de determinar el mantenimiento de la ecuacion econdmica
financiera original del contrato. En el caso de que cuestiones relativas al
desarrollo de la explotacién, circunstancias externas y/o sobrevinientes o
razones de interés publico fundamenten su procedencia, la UNLP podra
efectuar la readecuacion del canon, utilizando parametros razonables que

acrediten la variacion.

Articulo 23. RENEGOCIACION: Cuando circunstancias externas y/o
sobrevinientes afecten de modo decisivo el equilibrio contractual, el
Concesionario podra solicitar someter a consideracion y aprobacién por

parte de la UNLP, la renegociacién de las condiciones del contrato.

VI.  EXTINCION, CADUCIDAD Y RESCISION DEL CONTRATO

Articulo 24. Dispuesta la rescision del Contrato de Concesion por causas

atribuibles al concesionario, éste perdera a favor de la UNLP los depdsitos
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de garantias constituidos, sin perjuicio del ejercicio de las acciones que
correspondan por los dafios y perjuicios que pudieran haber ocasionado a
la UNLP. En tal caso, la UNLP tomara posesion de las instalaciones y de sus

existencias bajo inventario, sin mas tramite.

Articulo 25. El incumplimiento de lo reglado por los Incisos 2° 3°y 7° del
articulo 16 del presente Pliego, determinarad la extincion inmediata del
Contrato de Concesion, con pérdida del depdsito de garantia respectivo,
pudiendo ademas establecerse la inhabilitacion del contratista por el
término de cuatro (4) afos, lo que supone la pérdida de derecho a

presentarse a una nueva licitacién por la unidad concesionada.

VIlIl.  DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 26. MANTENIMIENTO DE OFERTA: El mantenimiento de la oferta
serad de SESENTA (60) DIAS HABILES ADMINISTRATIVOS, contados a partir de
la fecha de apertura de ofertas. El plazo de mantenimiento de la oferta se
prorrogara en forma automatica por un lapso igual al inicial, y asi
sucesivamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su
voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento con una antelacion

minima de DIEZ (10) DIAS CORRIDOS al vencimiento de cada plazo.

Articulo 27. Se acompafia al presente Pliego de Bases y Condiciones
Particulares, formando parte del mismo, el Anexo | - Clausulas Generales ;
Anexo Il - Pliego Unico de Bases y Condiciones Generales, Anexo IlI -
Constancia de Retiro de Pliego, Anexo IV - Pautas Arquitectdnicas Exigidas

para la Instalacion del Bar, Anexo V - Pautas en Seguridad e Higiene Exigidas
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para la Instalacion del Bar en el sector consignado en planos adjuntos,

Anexo VI - Planilla de cotizacién - Planos adjuntos.
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ANEXO |

CLAUSULAS GENERALES

Clausula 1. NORMATIVA APLICABLE: El procedimiento licitatorio, el
contrato y su ejecucién, asi como cualquier otra cuestién no prevista en el
presente Pliego, se regiran por el Decreto Delegado 1.023/2001 - Régimen
de Contrataciones de la Administracion Nacional - y sus modificatorias, el
texto adoptado por la Resolucidon 1.053/2016 del Presidente de la UNLP, la
Ordenanza CS UNLP 101/1972 y el resto de la normativa aplicable de la
UNLP, en tanto corresponda.

Todos los documentos que integren el contrato seran considerados como
reciprocamente explicativos.

En caso de existir discrepancias se seguira el siguiente orden de prelacién:
A). Decreto Delegado 1.023/2001 y sus modificatorias;

B). Texto adoptado por la Resolucion 1.053/2016 del Presidente de la UNLP;
C). El Pliego Unico de Bases y Condiciones Generales;

D). El Pliego de Bases y Condiciones Particulares;

E). El Anexo de Clausulas Generales;

F). El contrato;

Q). La oferta;

H). La adjudicacion;

La presentacion de ofertas sin observaciones significara por parte del
oferente la aceptacién lisa y llana, y el pleno conocimiento de todas las
estipulaciones y la normativa que rigen el llamado, sin que pueda alegar en

adelante su desconocimiento.
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Clausula 2. VISTA: Los oferentes podran tomar vista del expediente por un

lapso de DOS (2) dias, a partir del dia habil siguiente de celebrado el acto de

apertura.

Clausula 3. EVALUACION DE OFERTAS: Concluida el periodo de toma de

vista del expediente, intervendra la Comisién Evaluadora de Ofertas, quien

dictaminara atendiendo a lo establecido en el Capitulo IX del texto

adoptado por la Resolucién 1.053/2016 del Presidente de la UNLP.

Clausula 4. CAUSALES DE DESESTIMACION NO SUBSANABLES:

VI.

Si no estuviera redactada en idioma nacional.

Si la oferta original no tuviera la firma del oferente o su
representante legal en ninguna de las hojas que la integran.
Si tuviere tachaduras, raspaduras, enmiendas o interlineas
sin salvar en las hojas que contengan la propuesta
econdmica, la descripcion del bien o servicio ofrecido, plazo
de entrega, o alguna otra parte que hiciere a la esencia del
contrato.

Si no se acompafiare la garantia de mantenimiento de
oferta o no se lo hiciera en la forma debida o la misma
fuera insuficiente en mas de un diez por ciento (10%) del
monto correcto.

Si estuviera escrita con lapiz o con un medio que permita el
borrado y reescritura sin dejar rastros.

Si fuere formulada por personas que tuvieran una sancion

vigente de suspension o inhabilitacién para contratar con la
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VILI.

VIIL.

XI.

XII.

XIII.

XIV.

XV.

Administracién Nacional al momento de la etapa de
evaluacion ofertas.

Si fuera formulada por personas que no estuvieran
incorporadas en el Sistema de Informacion de Proveedores
a la fecha de culminacién del periodo de evaluacién de las
ofertas.

Si fuere formulada por personas humanas o juridicas no
habilitadas para contratar con la Administracion Nacional
de acuerdo a lo prescripto por el articulo 28 del Decreto
Delegado N° 1.023/2001 y sus modificaciones, al momento
de la etapa de evaluacién de las ofertas.

Si contuviera condicionamientos.

Si contuviera clausulas en contraposicion con las normas
que rigen la contratacion o que impidieran la exacta
comparacién con las demas ofertas.

Cuando contuviera errores u omisiones esenciales.

Si el precio cotizado mereciera la calificacion de vil o no
serio.

Si el oferente fuera inelegible de conformidad con lo
establecido en el articulo 86 del texto adoptado por la
Resolucion 1.053/2016 del Presidente de la UNLP.

Si transgrede la prohibicién prescripta por el articulo 67 del
texto adoptado por la Resolucién 1.053/2016 del Presidente
de la UNLP.

Si las muestras no fueran acompafiadas en el plazo fijado

en el pliego.
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Clausula 5. CAUSALES DE DESESTIMACION SUBSANABLES: la Unidad
Operativa de Contrataciones y/o la Comisién Evaluadora de Ofertas se
encuentra facultada para intimar al oferente a que dentro del término de
CINCO (5) dias subsane los siguientes errores u omisiones:
. Constatacién de datos o informacion;
1. Si la oferta estuviera firmada en parte de sus fojas;
Ill.  Sila Garantia de Mantenimiento de la Oferta fuera insuficiente en
el importe de la misma no mayor al DIEZ POR CIENTO (10%);
IV.  Sinoacompafare la documentacion exigida en el Pliego de Bases
y Condiciones Particulares, se intimara a subsanarla. Si no lo
hiciere o los requisitos exigibles no estuvieran vigentes se
desestimara la oferta.

Desde el momento en que la Comisién intime a los oferentes a subsanar

errores U _omisiones hasta el vencimiento del plazo previsto para

subsanarlos, se suspenderd el plazo que la Comisién Evaluadora de

Ofertas tiene para expedirse.

Clausula 6. NOTIFICACION: El Dictamen de Evaluacidon serd notificado
dentro de los DOS (2) dias de emitido, a la direccidon de correo electrénico

declarado por el oferente.

Clausula 7. IMPUGNACIONES: Los interesados podran interponer
impugnaciones dentro de los CINCO (5) DIAS HABILES ADMINISTRATIVOS de
notificado el Dictamen. Durante ese término el expediente estara a

disposicion de los oferentes para su vista.

Clausula 8. ADJUDICACION: La adjudicaciéon serd notificada al

adjudicatario y al resto de los oferentes, dentro de los TRES (3) dias de
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dictado el acto respectivo. Si se hubieran formulado impugnaciones contra
el dictamen de evaluacion de las ofertas, éstas seran resueltas en el mismo

acto que disponga la adjudicacion.

Clausula 9. CONTRATO: El perfeccionamiento del Contrato de Concesion
se producira en la oportunidad de firmarse el instrumento respectivo.

La unidad operativa de contrataciones de la Presidencia notificara al
adjudicatario, dentro de los DIEZ (10) dias de la fecha de notificacién del
acto administrativo de adjudicacion, que el contrato se encuentra a
disposicion para su suscripcion por el término de TRES (3) dias. Si vencido
ese plazo el proveedor no concurriera a suscribir el documento respectivo,
la Universidad podra notificarlo por correo electrénico, produciéndose de

este el modo el perfeccionamiento del contrato.

Clausula 10. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA: El que en el marco de la
contratacion de referencia resultare contratista tiene obligacion de:

e Integrar la Garantia de Cumplimiento de Contrato, del DIEZ POR
CIENTO (10%) del valor total de la adjudicacion, a presentar dentro
de los CINCO (5) DIAS de recibida la orden de compra o suscripto
el contrato. Vencido dicho plazo la UNLP podra rescindir el
contrato con la pérdida de la Garantia de Mantenimiento de la
Oferta.

e Realizar Facturacién Electronica.

e Informar numero de cuenta bancaria en moneda nacional,
corriente o de ahorro, la que debera hallarse abierta en alguno de
los bancos adheridos al sistema, autorizados a operar como

agentes pagadores, que se indican a continuacion:
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BANCO DE GALICIAYY BUENOS AIRES SA;
BANCO DE LA NACION ARGENTINA;

BANCO DE LA PROVINCIA DE BUENOS AIRES;
CITIBANK NA

BBVA BANCO FRANCES SA;

BANCO SUPERVIELLE SA;

BANCO CIUDAD DE BUENOS AIRES;

BANCO PATAGONIA SA;

BANCO HIPOTECARIO SA;

BANCO SAN JUAN SA;

BANCO DEL TUCUMAN SA;

BANCO SANTANDER RiO SA;

BANCO DEL CHUBUT SA;

BANCO PROVINCIA DEL NEUQUEN SA;

HSBC BANK ARGENTINA SA;

BANCO CREDICOOP COOPERATIVO LIMITADO;
BANCO DE VALORES SA;

BANCO ITAU ARGENTINA SA;

BANCO PROVINCIA DE TIERRA DEL FUEGO;
BANCO MACRO SA;

NUEVO BANCO DEL CHACO SA;

NUEVO BANCO DE SANTA FE SA;

NUEVO BANCO DE ENTRE RIOS SA;
INDUSTRIAL AND COMMERCIAL BANK OF CHINA

(ARGENTINA) SA.

Clausula 11. PENALIDADES Y SANCIONES: los oferentes podran ser

pasibles a las siguientes penalidades y sanciones, no obstante las que se
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encuentren previstas en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares y el

resto de la normativa aplicable:

1.
V.

1. Pérdida de la Garantia de Mantenimiento de la Oferta:
Si el oferente manifestara su voluntad de no mantener su oferta
fuera del plazo fijado para realizar tal manifestacion o retirara su
oferta sin cumplir con los plazos de mantenimiento.
Errores en la cotizacion denunciados por el oferente o detectados
por la UNLP, antes del perfeccionamiento del contrato.

2. Pérdida de la Garantia de Cumplimiento de Contrato:
Incumplimiento contractual.
En caso de no integrar la Garantia de Cumplimiento de Contrato, la
UNLP podra rescindir el mismo y la Contratista debera abonar el
importe equivalente al valor de la mencionada garantia.
Cesion del contrato sin autorizacion de la UNLP.

3. Rescision por culpa del adjudicatario:
Incumplimiento contractual.
Desistimiento del contrato en forma expresa antes del vencimiento
del plazo fijado.
Vencido el plazo del cumplimiento original o de sus prérrogas.

Vencido el plazo de intimaciones de la UNLP.

Se ejecutara la Garantia de Cumplimiento de Contrato en forma total o

parcial, afectdndose en este Ultimo caso la parte no cumplida.

En los casos que exista la posibilidad de adjudicar el contrato al oferente

que siga en orden de mérito, los dafios y perjuicios en principio seran

equivalentes a la diferencia del monto que deba abonarse al oferente que

resulte adjudicatario en segundo término.
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Clausula 12. CATEGORIZACION DE LA UNLP FRENTE A LOS IMPUESTOS:
La Universidad Nacional de La Plata se encuentra inscripta en la AFIP bajo el
CUIT 30-54666670-7, siendo considerada su condicion como Responsable
Exento.

La UNLP actiua como agente de retencion de los impuestos: IVA, Ganancias

y aportes del Sistema Unico de la Seguridad Social.

Clausula 13. Esta impedido de concurrir a esta contratacion, bajo ninguna
forma ni por interpdsita persona, el que fuere deudor del fisco por
cualquier concepto, el que se hallare en estado de interdiccidn judicial, el
incapaz de contratar segun la legislacion comun, el empleado y funcionario
de la Administracién Publica Nacional, Provincial y Municipal, y las firmas
integradas total o parcialmente por estos. Igualmente no podran participar
las firmas, personas, empresas, etc., con arreglo a lo prescripto en el
articulo 28 del Decreto Delegado 1.023/2001 - Régimen de Contrataciones
de la Administracion Nacional -. Tampoco podra presentarse aquella
persona que haya sido sancionada con "caducidad de permiso precario" y/o
"caducidad de contrato de concesion", siempre y cuando no haya vencido el

periodo de inhabilitacion que fija la disposicidon general respectiva.

Clausula 14. SEGUROS: Previo a la efectiva ejecucion de las actividades
objeto de la Concesion, el Concesionario debera entregar en la Direccion de
Seguridad e Higiene y Desarrollo Sustentable de la UNLP las Pdlizas
requeridas.

El Concesionario se encuentra obligado a mantener informado a la UNLP,
durante todo el plazo de la concesion, sobre la vigencia y las renovaciones
de las polizas de seguros exigidas. Producido el vencimiento de cada una de

las pdlizas y/o de las primas abonadas, el Concesionario debera presentar
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en la mencionada Direccion, y sin que ésta deba requerirlo previamente, las
constancias de renovacion y pago que correspondan, dentro de los CINCO
(5) dias habiles contados a partir de cada vencimiento.

Las pdlizas no deberan incluir franquicia, y en caso de que en el mercado
asegurador no existiera oferta, la franquicia sera a cargo del Concesionario
exclusivamente, aclarandose tal circunstancia en la pdliza respectiva o bien
mediante declaracion jurada presentada por el Concesionario. Tampoco
podran incluirse en las pdlizas sub-limites que estén por debajo de los

montos requeridos en el presente pliego.

Articulo 15. Las consultas al Pliego de Bases y Condiciones Particulares
deberan efectuarse por escrito a la direccion de correo electrénico

licitaciones@presi.unlp.edu.ar. No se aceptaran consultas telefénicas y no

seran contestadas aquellas que se presenten fuera de término.

Clausula 16. INDEMNIDAD: El concesionario debera cumplir con toda la
normativa correspondiente a la actividad que realiza y mantendra indemne
a su costa a la UNLP y a su personal contra todos los juicios, reclamos,
demandas y responsabilidades de toda naturaleza o especie, incluidas las
costas y gastos que se deriven de actos y omisiones del contratista o de su
personal o de otras personas que ante él fueren responsables en el
cumplimiento de cualquiera de los términos y condiciones de la presente
contratacién. El incumplimiento de la presente configurara causal suficiente
de rescision del contrato, conforme lo previsto en el articulo 21 del Pliego

de Bases y Condiciones Particulares.

Clausula 17. JURISDICCION: En caso de cualquier tipo de conflicto a

resolverse en sede judicial, ambas partes se someten a la jurisdiccion de los
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tribunales federales, con asiento en la ciudad de La Plata, provincia de

Buenos Aires, renunciando a toda otra jurisdiccion.
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ANEXO Il
PLIEGO UNICO DE BASES Y CONDICIONES GENERALES

Articulo 1°. COMPUTO DE PLAZOS: Todos los plazos en el presente pliego se
computaran en dias habiles administrativos, salvo que se disponga

expresamente lo contrario.

Articulo 2°. NOTIFICACIONES: Todas las notificaciones entre la jurisdiccion o
entidad contratante y los interesados, oferentes, adjudicatarios o
cocontratantes, podran realizarse valida e indistintamente por cualquiera
de los medios indicados en el articulo 56 del texto adoptado por Resolucion
N° 1053/16 de la UNLP.

Cuando se notificara por acceso directo de la parte interesada, su
apoderado o representante legal al expediente, se debera dejar constancia
de tal situacion en las actuaciones indicando la fecha en que se tomo vista 'y
se tendra por notificado el dia de acceso al expediente.

Si se notificara por presentaciéon espontanea de la parte interesada, su
apoderado o representante legal, de la que resulte estar en conocimiento
de la actuacion respectiva, se tendra por notificado el dia en que se realiz6
la presentacion, salvo que de la misma resulte que haya tomado
conocimiento en una fecha anterior.

En los casos en que la notificacion se curse por cédula, por carta
documento o por otros medios habilitados por las empresas que brinden el
servicio de correo postal deberd remitirse al domicilio constituido y se
tendra por notificada en la fecha indicada en el respectivo acuse de recibo o

en la constancia en donde se informe el resultado de la diligencia. Los datos
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del seguimiento de envio que se obtengan desde el sitio de internet oficial
de las empresas que brinden el servicio de correo postal seran validos para
acreditar la notificacion.

Las notificaciones cursadas por el ente o jurisdiccion contratante mediante
fax o correo electrénico se tendran por notificadas el dia en que fueron
enviadas, sirviendo de prueba suficiente, las constancias que tales medios
generen para el emisor, certificadas por el titular de la unidad operativa de

contrataciones.

Articulo 3°. CONSTITUCION DE DOMICILIO ESPECIAL: Los pliegos de basesy
condiciones particulares o las bases del llamado deberan permitir la
constitucién de domicilio especial en cualquier territorio nacional o
extranjero, en éste ultimo caso, siempre que no cuente con domicilio o
representacion legal en el pais, situacién que debera acreditarse mediante
declaraciéon jurada. En el caso en que no se constituyera un domicilio
especial en la respectiva oferta se tendra por domicilio constituido el
declarado bajo el titulo "Domicilio especial para los procedimientos que se
realicen en el ambito de la Oficina Nacional de Contrataciones" en la base

de datos que administra ese érgano rector.

Articulo 4°. FAX Y CORREO ELECTRONICO: Los pliegos de bases y
condiciones particulares o las bases del llamado deberan permitir la
constitucién de un numero de fax y una direccién de correo electrénico

para el procedimiento de seleccién de que se trate.
Articulo 5°. VISTA DE LOS ORIGINALES DE LAS OFERTAS: Durante el acto de

apertura, cualquiera de los presentes podra requerir la vista de los precios

cotizados en las ofertas presentadas.
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La vista del resto de los originales de las ofertas se llevara a cabo por el
término de DOS (2) dias habiles, contados a partir del dia habil siguiente al
de la apertura, de conformidad con el articulo 76° del texto adoptado por
Resolucién N° 1053/16 de la UNLP. El titular de la unidad operativa de
contrataciones deberd, de oficio o a pedido de parte, ampliar dicho plazo

cuando el volumen o la complejidad de la contratacién lo amerite.

Articulo 6°. PRESENTACION DE LAS OFERTAS: Las ofertas se deberan
presentar en el lugar y hasta el dia y hora que determine la jurisdiccion o
entidad contratante en la convocatoria.

Como constancia de su recepcion el oferente podra solicitar que se le
extienda un recibo.

La comprobacién de que una oferta presentada en término y con las
formalidades en este Pliego Unico y en el respectivo pliego de bases y
condiciones particulares o en las bases del llamado no estuvo disponible
para ser abierta en el momento de celebrarse el acto de apertura, dara
lugar a la revocacion inmediata del procedimiento, cualquiera fuere el
estado de tramite en que se encuentre, y a la iniciacion de las actuaciones

sumariales pertinentes.

Articulo 7°. INMODIFICABILIDAD DE LA OFERTA: La posibilidad de modificar
la oferta precluird con el vencimiento del plazo para presentarla, sin que
sea admisible alteracién alguna en la esencia de las propuestas después de
esa circunstancia.

Si en forma previa al vencimiento del plazo para presentar ofertas, un
oferente quisiera corregir, completar o reemplazar una oferta ya
presentada en un mismo procedimiento de seleccion, se considerara como

valida la ultima propuesta presentada en término.
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Articulo 8°. PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: Los oferentes
deberan mantener las ofertas por el término de SESENTA (60) dias corridos
contados a partir de la fecha del acto de apertura, salvo que en el
respectivo pliego de bases y condiciones particulares o en las bases del
llamado se fijara un plazo diferente, pudiendo ser mayor o menor al
indicado en el presente articulo. El plazo de mantenimiento de la oferta
deberd ser razonable a los fines de evitar consecuencias disvaliosas o
inconvenientes.

El plazo de mantenimiento de oferta se prorrogard en forma automatica
por un lapso igual al inicial o por el que se fije en el correspondiente pliego
de bases y condiciones particulares o en las bases del llamado y asi
sucesivamente, salvo que el respectivo oferente, manifestare en forma
expresa, su voluntad de no renovar el plazo de mantenimiento, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 66° del texto adoptado por
Resolucion N° 1053/16 de la UNLP.

El plazo de mantenimiento de oferta prorrogado en forma automatica por
periodos consecutivos no podra exceder de UN (1) afio contado a partir de
la fecha del acto de apertura.

El oferente podra manifestar en su oferta que no renueva el plazo de
mantenimiento de la misma al segundo periodo o que la mantiene por una

determinada cantidad de periodos.

Articulo 9°. COTIZACION: Los oferentes podran presentar ofertas por uno,
varios o todos los renglones que integren el pliego de bases y condiciones
particulares o las bases del llamado. Cuando se trate de procedimientos
bajo la modalidad llave en mano o se hubiere establecido la cotizacion por

grupo de renglones deberan cotizar todos los renglones que integren el
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pliego de bases y condiciones particulares o las bases del llamado o el
grupo de renglones respectivamente.

Cuando de conformidad con el articulo 70° inciso g) punto 2y articulo 197°
del texto adoptado por Resolucion N° 1053/16 de la UNLP las micro,
pequefias y medianas empresas y los oferentes que cumplan con los
criterios de sustentabilidad realicen cotizaciones en los porcentajes fijos
que se establezcan en los pliegos de bases y condiciones, el resto de los
interesados podra cotizar diferentes precios considerando los diferentes
porcentajes de adjudicacién posibles, sin perjuicio de que deberan
presentar la oferta pertinente por la cantidad total indicada para cada
renglén. En los casos donde no se permita la presentacion de cotizaciones
parciales, deberan Unicamente cotizar por la cantidad total indicada para
cada renglon.

En los casos en que el porcentaje de cotizacidn parcial permitido no
arrojara una cantidad exacta y por la naturaleza de la prestacidon exista
imposibilidad de entregar dicha cantidad, las ofertas deberan ser
efectuadas por la cantidad exacta en mas o en menos mas cercana a la
cantidad que resulte de aplicar el porcentaje dispuesto en el pliego de

bases y condiciones particulares o en las bases del llamado.

Articulo 10°. DOCUMENTACION A PRESENTAR: Junto con la oferta y
formando parte de la misma:

a) Todos los oferentes deberan acompafar:

1.- La garantia de mantenimiento de la oferta o la constancia de haberla
constituido, en los casos en que corresponda.

2.- Las muestras, si asi lo requiriera el pliego de bases y condiciones

particulares o las bases del llamado.
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3.- La restante informacion y documentacion requerida en los respectivos

pliegos de bases y condiciones particulares o en las bases del Ilamado.

Articulo 11. OFERENTES EXTRANJEROS: Junto con la oferta y formando parte
de la misma:

a) Todos los oferentes extranjeros deberan presentar la documentacién
referenciada en el articulo 10 inciso a) del presente.

b) Las personas humanas no residentes en el pais deberan presentar:

1. Copia fiel del pasaporte o documento de identificacién del pais de origen
en caso de no poseer pasaporte.

2. Copia fiel del formulario de inscripcidon en el ente tributario del pais de
origen o constancia equivalente.

) Las personas juridicas que tengan la sede principal de sus negocios en el
extranjero y no tengan sucursal debidamente registrada en el pais deberan
presentar:

1. Documentacion que acredite la constitucion de la persona juridica
conforme a las normas que rijan la creacion de dichas instituciones.

2. Documentacion que acredite la personeria (mandato, acta de asamblea
en el que se lo designe como representante de la entidad respectiva, etc.)
del apoderado o mandatario que actle en representacion de la entidad
respectiva.

3. Nota, con caracter de declaracién jurada, conteniendo la enumeracion de
las normas que regulan la constitucidon, funcionamiento, eventual
disolucion de las mismas y la representacion legal.

4. Copia fiel del formulario de inscripcién en el ente tributario del pais de
origen o constancia equivalente.

d) La documentacion mencionada precedentemente, debera ser

acompafada de la pertinente legalizacion efectuada conforme se indica:
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1. De tratarse de actos que no fueron celebrados en paises signatarios de la
Convencion de La Haya la legalizacién debera ser practicada por autoridad
consular argentina.

2. Cuando se trate de actos celebrados en paises signatarios de la
Convencion mencionada en el punto anterior la documentacion debera
contar con la pertinente "apostilla" que dispone el primer parrafo del
articulo 3° del referido tratado, en tanto se tratare de:

2.1. Documentos emitidos por una autoridad o un funcionario
perteneciente a un tribunal del Estado signatario, inclusive los extendidos
por un fiscal de justicia, un secretario o un oficial de justicia.

2.2. Documentos administrativos.

2.3. Actas notariales.

2.4. Certificaciones oficiales en documentos firmados por personas privadas
(tal como la certificacion del registro de un documento o de una fecha
determinada) y la autenticacién de firmas en documentos de caracter
privado.

Cuando se trate de documentos no comprendidos en los puntos 2.1. al 2.4.
del presente inciso d), deberan aplicarse las disposiciones del punto 1.

3. La traduccidn certificada por traductor publico nacional matriculado en la
Republica Argentina —la que deberd comprender inclusive, el texto de la
apostilla mencionada precedentemente—, cuando la documentacién

aportada esté redactada en idioma extranjero.

Articulo 12. VISITAS: Cuando en el respectivo pliego de bases y condiciones
particulares o en las bases del llamado se estipulara la obligacién de
efectuar visitas, la jurisdiccién o entidad contratante debera justificar los
motivos por los cuales las mismas resultan necesarias. En todos los casos,

las visitas podran realizarse en los dias habiles que tengan lugar durante el
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plazo de antelacion a la fecha fijada para la apertura de las ofertas, segun el
tipo de procedimiento, en los horarios establecidos en el respectivo pliego
de bases y condiciones particulares o en las bases del llamado, en los que

también se podra habilitar dias inhabiles para su realizacion.

Articulo 13. ERRORES DE COTIZACION: En todos los casos en que se detecte
un error en los montos totales cotizados, bien sea por renglén, por grupo
de renglones o por el total general de la oferta, se tomara como valido el
precio unitario cotizado.

Si como consecuencia de la aplicacion de la solucién establecida en el
presente articulo el monto de la garantia de mantenimiento de oferta
acompafada deviniera insuficiente, el organismo contratante intimara al
oferente a integrar el valor correspondiente dentro del término de DOS (2)
dias de notificado, como minimo, salvo que en el pliego de bases vy
condiciones particulares o en las bases del llamado se fijara un plazo
mayor.

Todo otro error en la cotizacion denunciado por el oferente o detectado por
el organismo contratante, de oficio o por intervencion de terceros, antes de
la adjudicacion, producird la desestimacion de la oferta en los renglones

pertinentes, con pérdida de la garantia de mantenimiento.

Articulo 14°. MEJORA DE PRECIO: Ademas de las situaciones en que
expresamente se permite la mejora de precios, el organismo contratante
podra solicitar al oferente que se encuentre primero en el orden de mérito
una mejora de precios.

Si el oferente no mejorara el precio de su oferta igualmente podra ser

adjudicado si su oferta se entiende conveniente.
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Articulo 15°. GARANTIA DE IMPUGNACION: La garantia de impugnacién se
constituira de la siguiente forma:

a) De impugnacion al dictamen de evaluacion: la garantia de impugnacion
sera exigible, unicamente, cuando se encuentre prevista en el pliego de
bases y condiciones particulares o en las bases del llamado y el interesado
u oferente hubiere presentado mas de DOS (2) impugnaciones en un afio
calendario contra dictdmenes de evaluacion emitidos en el ambito de la
Unidad Operativa de Contrataciones que gestiona el procedimiento.

El importe de la garantia de impugnacion sera equivalente al TRES POR
CIENTO (3%) del monto de la oferta del renglén o los renglones en cuyo
favor se hubiere aconsejado adjudicar el contrato.

Si el dictamen de evaluacion para el renglon o renglones que se impugnen
no aconsejare la adjudicacidon a ninguna oferta, el importe de la garantia de
impugnacion se calculara sobre la base del monto de la oferta del renglén o
renglones del impugnante.

Si el impugnante fuera alguien que no reviste la calidad de oferente en ese
procedimiento o para el renglén o los renglones en discusién y el dictamen
de evaluacion para el rengldn o renglones que se impugnen no aconsejare
la adjudicacion a ninguna oferta, el importe de la garantia de impugnacion
sera equivalente al monto fijo que se estipule en el respectivo pliego de
bases y condiciones particulares o en las bases del llamado.

Cuando lo que se impugnare no fuere uno o varios renglones especificos,
sino cuestiones generales o particulares del dictamen de evaluacién, el
importe de la garantia de impugnacién sera equivalente al monto fijo que
se estipule en el pliego de bases y condiciones particulares o en las bases
del llamado.

Cuando se impugne la recomendacién efectuada sobre uno o varios

renglones especificos y, ademas, cuestiones generales o particulares del
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dictamen de evaluacién, el importe de la garantia de impugnacion se
calculara acumulando los importes que surjan de aplicar los criterios
estipulados con anterioridad.

b) De impugnacion al dictamen de preseleccion: en los casos de
impugnaciones contra la precalificacion, en las licitaciones o concursos de
etapa multiple, la garantia sera por el monto determinado en el pliego de
bases y condiciones particulares.

En aquellos procedimientos de seleccién en los que se previera que las
cotizaciones pudieran contemplar la gratuidad de la prestacién, o bien
implicar un ingreso para la jurisdiccion o entidad contratante, las garantias
de impugnacion al dictamen de evaluacion e impugnacién al dictamen de
preseleccidon seran establecidas en un monto fijo en los respectivos pliegos

de bases y condiciones particulares o bases del llamado.

Articulo 16°. ADJUDICACION: La adjudicacién deber4 recaer sobre la oferta
mas conveniente para la jurisdiccion o entidad contratante. Podra
adjudicarse aun cuando se hubiera presentado una sola oferta.

La adjudicacion podra realizarse por renglén o por grupo de renglones, de
conformidad con lo que dispongan los pliegos de bases y condiciones
particulares o las bases del llamado.

En los casos en que se permita la cotizacion parcial, la adjudicacion podra
ser parcial, aun cuando el oferente hubiere cotizado por el total de la

cantidad solicitada para cada renglén.
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ANEXO 111
RETIRO PLIEGO LPN 9/22.

La Plata, de de 2022.-

REFERENCIA: LICITACION PUBLICA NACIONAL N° 9/2022.
EXPEDIENTE: 0100-009098/2022-000.

EN EL Dia DE LA FECHA EL REPRESENTANTE DE LA FIRMA

RETIRA PLEGO DE Bases v CONDICIONES REFERENTE A LA CONCESION SECTOR BAR
EDIFICIO SERGIO KARAKACHOFF -GRUPO URBANO CENTRO, cuyA APERTURA DE
OFERTAS ESTA PREVISTA PARA EL DiA 16 DE AGOSTO DE 2022 A Las 10:30 HORAS.

FIRMA:
ACLARACION:
DOMICILIO:
E-MAIL;

TEL:
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ANEXO IV
PAUTAS ARQUITECTONICAS EXIGIDAS PARA LA INSTALACION DEL BAR

El edificio Sergio Karakachoff de la UNLP es sede del Centro de Posgrados,
Centro de Convenciones, Centro de Arte, Centro Multimedial (Canal de TV
universitaria, Radio Universidad), un anexo del Banco Nacién, un local
comercial perteneciente a la Editorial de la UNLP vy actividades
administrativas de la presidencia de la UNLP.

Las actividades a desarrollarse en el edificio prevén una capacidad de uso
simultaneo de aproximadamente 5000 personas, las cuales vienen a
sumarse al personal estable y eventual de los edificios de la Presidencia de
la UNLP y de la Facultad de Ciencias Econdmicas (ambos en la misma
manzana), y del edificio Reforma Universitaria, sede de la Facultad de
Ciencias Juridicas y emplazado frente al edificio aqui consignado.

Junto a ello se debe considerar el emplazamiento urbano preferencial del
edificio Sergio Krarakachoff en términos generales y del sector destinado
para la instalacion especifica del BAR en su interior, el cual ademas cuenta
con una terraza-mirador semicubierta que, situada en la esquina de 7y 48,
domina las vistas de todo el entorno.

En éste contexto, el ambito exclusivo destinado a los fines de la instalacidon
del BAR comprende:

El Sector (1), definido como unidad funcional integral y autonoma de 352,05
m? y con acceso directo desde el hall principal del edificio, que engloba el
salon (con salida directa a la terraza (Sector 2), cocina y barra y sanitarios

del BAR.
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El Sector (2), que comprende una terraza semicubierta en doble altura
situada en la esquina de las calles 7 y 48, de 171,50 m?, vinculada funcional
y espacialmente de forma directa con el saldn, con la via publica a través de
un acceso especifico y con el resto de la manzana toda de la Universidad a
través del Pasaje del Bicentenario.

Ambos sectores se encuentran definidos, tanto en sus aspectos espaciales
intrinsecos como en su relacién con el entorno, de forma idéntica en virtud
de ostentar fachada urbana en dos de sus caras, lo que se traduce en
contar con generosas transparencias visuales que permiten integrar en un
solo sitio las vistas de todo el entorno urbano. A modo de remate del
planteo y alcanzando un potente caracter simbalico, la terraza

semicubierta duplica su altura respecto de la del salén, fundiendo en su
interior virtual la fachada del edificio de la Presidencia de la UNLP y la del
Banco de la Nacion Argentina, verdaderos emblemas del paisaje urbano
céntrico de La Plata. La envolvente vidriada del salén en su cara hacia calle
48 engloba también los limites de la terraza contigua, garantizando unidad
arquitecténica del conjunto al tiempo que dotandola de escala humana y
proteccidn climatica y sonora en un espacio que media entre la ciudad y el

BAR.

AMBITOS CONEXOS PASIBLES DE SER AFECTADOS

e Sector (3) -Subsuelo-
Definida el area especifica de emplazamiento del BAR, la UNLP pone a
disposicion del concesionario un local ubicado en el primer subsuelo del
edificio (debajo de la cocina), a los fines de garantizar un ambito apto para
el almacenamiento de insumos, disposicion de heladeras y/o camaras
frigorificas y cualquier otro uso relativo estrictamente al estibado, en

cumplimiento estricto de las pautas de Seguridad e Higiene de aplicacion.
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Dicho local, al cual se le accede desde el sistema general de movimientos
del edificio, cuenta con una superficie til de 62,70 m2 Su afectacion al uso
no serd excluyente, quedando la misma a voluntad de la concesionaria al
momento de la firma del contrato.
Queda excluida en el presente sector el desarrollo de cualquier actividad de
lavado, produccién, coccion y/o emplatado de alimentos. La UNLP se
reserva el derecho de rescindir unilateralmente el contrato sin aviso previo
en caso de incumplimiento de esta pauta.
EXIGENCIAS Y RESTRICCIONES ARQUITECTONICAS
Todos los aspectos espaciales, tecnoldgicos, estéticos y formales de los
sectores consignados que guardan algun tipo de relacion contextual (por
continuidad, semejanza, uniformidad, etc.) con el resto del edificio “Sergio
Karakachoff” o que comportan definiciones arquitecténicas en relacién al
predio en su conjunto o el edificio de la Presidencia no son susceptibles de
ser modificados.
Esto es:

e Envolvente exterior del area aqui tratada (paramentos, carpinterias,

barandas)

e Masa volumétrica general

e Condicidon espacial (terraza semicubierta en doble altura, salén unico)

e (Condicion perceptiva del espacio y adyacencias (niveles de

transparencia de los pafios de cerramiento interior y exterior).

Tampoco son susceptibles de ser modificados los ambitos conexos
afectados y/o a afectar aqui especificados, salvo en los casos y modos

definidos mas abajo.

RESPONSABILIDADES POR CUENTA'Y ORDEN DE LA CONCESIONARIA
e OBRAS EN AREAS CONEXAS A AFECTAR
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A partir de la firma del contrato, sin solucién de continuidad, previa
aprobacién por parte de la UNLP en todos sus aspectos técnicos y
temporarios.

e OBRAS EN AREAS PURAS DEL BAR
A partir de la firma de contrato, sin solucion de continuidad, previa
aprobacion por parte de la UNLP en todos sus aspectos técnicos y

temporarios de cada tarea.

En todos los casos los aspectos generales y particulares de las obras a

realizar deberan ser aprobados por ésta Secretaria.

e VENTILACIONES
En caso de surgir necesario, la concesionaria podra ejecutar mejoras
tendientes a lograr una mayor eficiencia en la ventilacion mediante un
sistema forzado de extraccién de vapores y olores del local destinado a
cocina. En tal caso todas las tareas y costos que ello suponga correran por
cuenta del interesado, debiendo presentar, de forma excluyente previo a
cualquier tarea, la propuesta de acciones previstas para aprobacion por

parte de ésta Secretaria.
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ANEXO V

PAUTAS EN SEGURIDAD & HIGIENE EXIGIDAS PARA LA INSTALACION DEL
BAR EN EL SECTOR CONSIGNADO EN PLANOS ADJUNTOS

La actividad que se concesiona se encuadra dentro de la Ordenanza
N°10799 y se refiere a restaurantes, pubs, cafeteria, resto-bares sin
manifestaciones artisticas: Son aquellos locales que se dedican a la venta de
bebida y comida en mesas. No podran como uso complementario, habilitar
reuniones danzantes, musicales y/o similares.

Para poder establecer la actividad que se solicita, es preciso cumplir con las
siguientes normas y reglamentos:

Ordenanza 10799 (reglamentada por decreto 618/12)

Ley de riesgo del trabajo N°24.557

Ley de Higiene y seguridad laboral N°19.587

Decreto 351/79.

Ordenanza Municipal 10.703

Decreto 1248/00

REQUISITOS:
Elementos constructivos de los locales:

e Las condiciones de disefio, construccion y equipamiento a cumplir en
materia de prevenciones contra incendios se ajustaran a los
normado por el Decreto Nacional 351/79 reglamentario de la Ley
19.589 sobre Seguridad e Higiene en el Trabajo - Anexo VII - Capitulo
18.
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Los elementos constructivos de obras a realizar por la empresa,
segun sus usos, de acuerdo al presente Codigo, seran incombustibles

y resistentes al fuego.

Plan de evacuacion, protocolos y servicios exigidos a la concesionaria

Servicio de Higiene y seguridad de la empresa

Constancia de seguro de accidentes de trabajo en una ART para el
personal en relacion de dependencia

Luces de emergencia, las cuales deberan estar instaladas con un
sistema de energia autdbnoma que permita una perfecta visualizacion
de las salidas de emergencia, y en caso de corte de energia deben
estar ubicadas en forma tal que permitan visualizar el sentido de la
evacuacion en caso de corte de energia eléctrica. Estas deberan tener
una autonomia no menor de 4 horas.

Las puertas de acceso y salida de emergencia deberan cumplimentar
lo establecido en la normativa nacional y provincial vigente.

Cantidad y distribuciéon de matafuegos. De acuerdo al calculo de la
carga de fuego correspondiente. Seran ABCPQS de 5 kg, la cantidad
necesaria

Cartel Indicador de Capacidad. El mismo debera colocarse en la via
de acceso principal, resultando facilmente visible desde el exterior,
especificando los siguientes datos: a) Capacidad total del lugar
conforme al factor ocupacional autorizado.

Botiquin de primeros auxilios. Es obligacién contar con botiquin de
primeros auxilios, que contenga elementos acorde al asesoramiento
del servicio médico o el asesor de seguridad e higiene, garantizando

su facil acceso.
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e Constancia de contratacion de servicio de urgencias médicas para los
asistentes.

e Constancia de seguro de responsabilidad civil contra todo riesgo.

e Certificado de desratizacion del inmueble utilizado.

e El personal que se desempefie en los locales comprendidos en el
presente Cédigo que manipulen alimentos debera obtener su
correspondiente libreta sanitaria.

e (Capacitacion sobre manipulacién de alimentos, uso de extintores y
evacuacion, primeros auxilios.

e Realizacién de examenes pre- ocupacionales.

Caracteristicas en el/los sectores de elaboracion de alimentos:

e Paredes:
Las paredes interiores deberan mantenerse lisas, sin grietas y de facil
limpieza, lavable.

e Descargas:
Tienen que estar protegidas con rejillas para evitar posibles obturacionesy
el ingreso de plagas al interior del establecimiento y, ademas, permitir la
limpieza de su interior.

e Condiciones de la cocina propiamente dicha:
Las chimeneas, hornos y hogares deben funcionar perfectamente,
contando con dispositivos destinados a interceptar el hollin y, en caso
necesario, con dispositivos para la aspiracién de humo o extraccién de aire.
Los utiles para la elaboracién de la comida, deberan estar en perfectas
condiciones de conservacion e higiene, prohibiéndose el uso de los que

contengan cobre o sus aleaciones.
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No podran guardarse en las cocinas otras cosas que los Utiles de trabajo y
los articulos necesarios para la confeccion de las comidas diarias,
dispuestos en forma que esté garantizada la higiene.

Las materias primas para la elaboracién de alimentos deben disponerse en
estanterias separadas como minimo a 0,15 del piso.

El personal debe disponer de ropa de trabajo adecuada, con cofias y
guantes para la manipulacion de alimentos.

Sera obligatorio el uso de dos (2) recipientes para residuos con tapa, en uno
se depositaran los desperdicios y estara ubicado fuera del sector de
elaboracién de los comestibles, y el otro secundario se utilizara en el

momento de la preparacién de los alimentos y limpieza.

Otras consideraciones:

e Todos los equipos y maquinarias con partes moviles se mantendran
en perfecto estado de conservacién. No se permitira el anclaje
directo de maquinarias o soportes de las mismas en paredes que den
hacia sectores ajenos al area concesionada. El anclaje de toda
maquina o partes moviles de las mismas en el suelo, pisos o
estructuras se realizara interponiendo dispositivos anti vibratorios.

e En caso de colocar equipos, instalaciones o procesos que produzcan
calor y/o frio y pudieran transmitirlos a través de los muros, tabiques
o entrepisos divisorio del sector concesionado, deberan situarse
distanciados de los mismos o apropiadamente aislados, a fin de
evitar cambios térmicos.

e En caso de contar con instalaciones, equipos o procesos que
produzcan humedad en cantidad tal que pudiera pasar a través de

los muros o tabiques o entrepisos a sectores fuera del area
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concesionada, deberan acondicionarse con una correcta aislacion
hidrofuga que impida el pasaje de la humedad

e (Condiciones generales de la instalacion eléctrica. Prueba de
artefactos de seguridad: disyuntores, térmicas.

e Gas: aptitud general de la instalacion.
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ANEXO VI

PLANILLA DE COTIZACION.

RENGLON | DESCRIPCION| PERIODO BASE MENSUAL | OFERTA MENSUAL
1 $
2 $
3 $
4 $
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UBICACION: Calle 48 e/ 6 & 7 - Grupo Urbano Centro
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PAUTAS ARQUITECTONICAS EXIGIDAS PARA LA INSTALACION DEL BAR

El edificio Sergio Karakachoff de la UNLP es sede del Centro de Posgrados, Centro de
Convenciones, Centro de Arte, Centro Multimedial (Canal de TV universitaria, Radio
Universidad), un anexo del Banco Nacion, un local comercial perteneciente a la Editorial
de la UNLP y actividades administrativas de la presidencia de la UNLP.

Las actividades a desarrollarse en el edificio prevén una capacidad de uso simultadneo
de aproximadamente 5000 personas, las cuales vienen a sumarse al personal estable y
eventual de los edificios de la Presidencia de la UNLP y de la Facultad de Ciencias
Econdmicas (ambos en la misma manzana), y del edificio Reforma Universitaria, sede
de la Facultad de Ciencias Juridicas y emplazado frente al edificio aqui consignado.
Junto a ello se debe considerar el emplazamiento urbano preferencial del edificio Sergio
Krarakachoff en términos generales y del sector destinado para la instalacién especifica
del BAR en su interior, el cual ademas cuenta con una terraza-mirador semicubierta que,
situada en la esquina de 7 y 48, domina las vistas de todo el entorno.

En éste contexto, el ambito exclusivo destinado a los fines de la instalacién del BAR
comprende:

El Sector (1), definido como unidad funcional integral y autobnoma de 352,05 m2y con
acceso directo desde el hall principal del edificio, que engloba el salén (con salida directa
a la terraza (Sector 2), cocina y barra y sanitarios del BAR.

El Sector (2), que comprende una terraza semicubierta en doble altura situada en la
esquina de las calles 7 y 48, de 171,50 m?, vinculada funcional y espacialmente de forma
directa con el salén, con la via publica a través de un acceso especifico y con el resto
de la manzana toda de la Universidad a través del Pasaje del Bicentenario.

Ambos sectores se encuentran definidos, tanto en sus aspectos espaciales intrinsecos
como en su relacion con el entorno, de forma idéntica en virtud de ostentar fachada
urbana en dos de sus caras, lo que se traduce en contar con generosas transparencias
visuales que permiten integrar en un solo sitio las vistas de todo el entorno urbano. A
modo de remate del planteo y alcanzando un potente caracter simbdlico, la terraza



semicubierta duplica su altura respecto de la del salon, fundiendo en su interior virtual
la fachada del edificio de la Presidencia de la UNLP y la del Banco de la Nacién
Argentina, verdaderos emblemas del paisaje urbano céntrico de La Plata. La envolvente
vidriada del sal6n en su cara hacia calle 48 engloba también los limites de la terraza
contigua, garantizando unidad arquitectonica del conjunto al tiempo que dotandola de
escala humana y proteccion climatica y sonora en un espacio que media entre la ciudad
y el BAR.

AMBITOS CONEXOS PASIBLES DE SER AFECTADOS
e Sector (3) -Subsuelo-

Definida el &rea especifica de emplazamiento del BAR, la UNLP pone a disposicién del
concesionario un local ubicado en el primer subsuelo del edificio (debajo de la cocina),
a los fines de garantizar un &mbito apto para el almacenamiento de insumos, disposicion
de heladeras y/o camaras frigorificas y cualquier otro uso relativo estrictamente al
estivado, en cumplimiento estricto de las pautas de Seguridad e Higiene de aplicacién.
Dicho local, al cual se le accede desde el sistema general de movimientos del edificio,
cuenta con una superficie Gtil de 62,70 m2. Su afectacién al uso no sera excluyente,
guedando la misma a voluntad de la concesionaria al momento de la firma del contrato.
Queda excluida en el presente sector el desarrollo de cualquier actividad de
lavado, produccién, coccion y/o emplatado de alimentos. La UNLP se reserva el
derecho de rescindir unilateralmente el contrato sin aviso previo en caso de
incumplimiento de esta pauta.

EXIGENCIAS Y RESTRICCIONES ARQUITECTONICAS
Todos los aspectos espaciales, tecnoldgicos, estéticos y formales de los sectores
consignados que guardan algun tipo de relacion contextual (por continuidad, semejanza,
uniformidad, etc.) con el resto del edificio “Sergio Karakachoff” o que comportan
definiciones arquitecténicas en relacion al predio en su conjunto o el edificio de la
Presidencia no son susceptibles de ser modificados.
Esto es:

e Envolvente exterior del area aqui tratada (paramentos, carpinterias, barandas)

¢ Masa volumétrica general

e Condicién espacial (terraza semicubierta en doble altura, salén Gnico)

e Condicién perceptiva del espacio y adyacencias (niveles de transparencia de los

pafos de cerramiento interior y exterior).

Tampoco son susceptibles de ser modificados los ambitos conexos afectados y/o
a afectar aqui especificados, salvo en los casos y modos definidos mas abajo.
RESPONSABILIDADES POR CUENTA Y ORDEN DE LA CONCESIONARIA

e OBRAS EN AREAS CONEXAS A AFECTAR

A partir de la firma del contrato, sin solucién de continuidad, previa aprobacion por parte
de la UNLP en todos sus aspectos técnicos y temporarios.



e OBRAS EN AREAS PURAS DEL BAR
A partir de la firma de contrato, sin solucion de continuidad, previa aprobacién por parte
de la UNLP en todos sus aspectos técnicos y temporarios de cada tarea.

En todos los casos los aspectos generales y particulares de las obras a realizar
deberan ser aprobados por ésta Secretaria.

e VENTILACIONES
En caso de surgir necesario, la concesionaria podra ejecutar mejoras tendientes a lograr
una mayor eficiencia en la ventilacion mediante un sistema forzado de extraccién de
vapores y olores del local destinado a cocina. En tal caso todas las tareas y costos que
ello suponga correran por cuenta del interesado, debiendo presentar, de forma
excluyente previo a cualquier tarea, la propuesta de acciones previstas para aprobacion
por parte de ésta Secretaria.
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PAUTAS EN SEGURIDAD & HIGIENE EXIGIDAS PARA LA INSTALACION DEL BAR EN
EL SECTOR CONSIGNADO EN PLANOS ADJUNTOS

La actividad que se concesiona se encuadra dentro de la Ordenanza N°10799 y se refiere
a restaurantes, pubs, cafeteria, resto-bares sin manifestaciones artisticas: Son aquellos
locales que se dedican a la venta de bebida y comida en mesas. No podrdn como uso
complementario, habilitar reuniones danzantes, musicales y/o similares.

Para poder establecer la actividad que se solicita, es preciso cumplir con las siguientes
normas y reglamentos:

Ordenanza 10799 (reglamentada por decreto 618/12)
Ley de riesgo del trabajo N°24.557

Ley de Higiene y seguridad laboral N°19.587

Decreto 351/79.

Ordenanza Municipal 10.703

Decreto 1248/00

REQUISITOS:

Elementos constructivos de los locales:

¢ Las condiciones de disefio, construccion y equipamiento a cumplir en materia de
prevenciones contra incendios se ajustaran a los normado por el Decreto Nacional
351/79 reglamentario de la Ley 19.589 sobre Seguridad e Higiene en el Trabajo —
Anexo VIl — Capitulo 18.

e Los elementos constructivos de obras a realizar por la empresa, segun sus usos, de
acuerdo al presente Codigo, serdn incombustibles y resistentes al fuego.

Plan de evacuacion, protocolos y servicios exigidos a la concesionaria
e Servicio de Higiene y seguridad de la empresa



¢ Constancia de seguro de accidentes de trabajo en una ART para el personal en
relacién de dependencia

e Luces de emergencia, las cuales deberan estar instaladas con un sistema de
energia autbnoma que permita una perfecta visualizaciébn de las salidas de
emergencia, y en caso de corte de energia deben estar ubicadas en forma tal que
permitan visualizar el sentido de la evacuacion en caso de corte de energia eléctrica.
Estas deberan tener una autonomia no menor de 4 horas.

e Las puertas de acceso y salida de emergencia deberdn cumplimentar lo establecido
en la normativa nacional y provincial vigente.

¢ Cantidad y distribucion de matafuegos. De acuerdo al célculo de la carga de fuego
correspondiente. Seran ABCPQS de 5 kg, la cantidad necesaria

e Cartel Indicador de Capacidad. EI mismo debera colocarse en la via de acceso
principal, resultando facilmente visible desde el exterior, especificando los siguientes
datos: a) Capacidad total del lugar conforme al factor ocupacional autorizado.

¢ Botiquin de primeros auxilios. Es obligacion contar con botiquin de primeros auxilios,
gue contenga elementos acorde al asesoramiento del servicio médico o el asesor
de seguridad e higiene, garantizando su facil acceso.

¢ Constancia de contratacion de servicio de urgencias médicas para los asistentes.

¢ Constancia de seguro de responsabilidad civil contra todo riesgo.

e Certificado de desratizacion del inmueble utilizado.

e El personal que se desemperie en los locales comprendidos en el presente Codigo
que manipulen alimentos debera obtener su correspondiente libreta sanitaria.

e Capacitacion sobre manipulacion de alimentos, uso de extintores y evacuacion,
primeros auxilios.

¢ Realizacién de exdmenes pre- ocupacionales.

Caracteristicas en el/los sectores de elaboracion de alimentos:
e Paredes:
Las paredes interiores deberan mantenerse lisas, sin grietas y de facil limpieza, lavable.

e Descargas:
Tienen que estar protegidas con rejillas para evitar posibles obturaciones y el ingreso de
plagas al interior del establecimiento y, ademas, permitir la limpieza de su interior.

¢ Condiciones de la cocina propiamente dicha:

Las chimeneas, hornos y hogares deben funcionar perfectamente, contando con
dispositivos destinados a interceptar el hollin y, en caso necesario, con dispositivos para la
aspiracion de humo o extraccion de aire.

Los utiles para la elaboracion de la comida, deberan estar en perfectas condiciones de
conservacion e higiene, prohibiéndose el uso de los que contengan cobre o sus aleaciones.
No podran guardarse en las cocinas otras cosas que los Utiles de trabajo y los articulos
necesarios para la confeccion de las comidas diarias, dispuestos en forma que esté
garantizada la higiene.



Las materias primas para la elaboracion de alimentos deben disponerse en estanterias
separadas como minimo a 0,15 del piso.

El personal debe disponer de ropa de trabajo adecuada, con cofias y guantes para la
manipulacién de alimentos.

Sera obligatorio el uso de dos (2) recipientes para residuos con tapa, en uno se depositaran
los desperdicios y estara ubicado fuera del sector de elaboracién de los comestibles, y el
otro secundario se utilizara en el momento de la preparacién de los alimentos y limpieza.

Otras consideraciones:

Todos los equipos y maquinarias con partes moviles se mantendran en perfecto
estado de conservacion. No se permitira el anclaje directo de maquinarias o
soportes de las mismas en paredes que den hacia sectores ajenos al area
concesionada. El anclaje de toda maquina o partes moviles de las mismas en el
suelo, pisos o estructuras se realizara interponiendo dispositivos anti vibratorios.
En caso de colocar equipos, instalaciones o procesos que produzcan calor y/o frio
y pudieran transmitirlos a través de los muros, tabiques o entrepisos divisorio del
sector concesionado, deberan situarse distanciados de los mismos o
apropiadamente aislados, a fin de evitar cambios térmicos.

En caso de contar con instalaciones, equipos o procesos que produzcan humedad
en cantidad tal que pudiera pasar a través de los muros o tabigues o entrepisos a
sectores fuera del area concesionada, deberan acondicionarse con una correcta
aislacion hidréfuga que impida el pasaje de la humedad

Condiciones generales de la instalacién eléctrica. Prueba de artefactos de
seguridad: disyuntores, térmicas.

Gas: aptitud general de la instalacién.
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