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Nueva biorrefinería para aprovechamiento del lactosuero de quesería para 
producción de concentrados proteicos, levaduras probió�cas y bioetanol
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Valorización del lactosuero a par�r de una 
biorrefinería dual de obtención de biomasa 
probió�ca y bioetanol a par�r del 
permeado de lactosuero. Esto permite a su 
vez recuperar la proteína del lactosuero 
como subproducto alimen�cio/suplemento. 

Se transforma un residuo contaminante en 
tres subproductos de valor agregado. Las 
levaduras probió�cas �enen aplicación en 
alimentación humana y producción animal 
mejorando rindes tendiendo al remplazo de 
los an�bió�cos como promotores de 
crecimiento.  Tecnología verde.

Aislados proteicos: suplementos dietarios para depor�stas/ingredientes ind. alimentaria

Levaduras probió�cas: alimentación humana. Producción porcina y aviar

Bioetanol: mejora eficiencia energé�ca del proceso en la planta produc�va


