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Jarabe de mosto de uva enriquecido en fructooligosacáridos (FOS) 
y procedimientos.
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Esta invención se refiere al proceso de obtención de un jarabe de
mosto de uva enriquecido en fructooligosacáridos (FOS. El jarabe
puede comprender, entre otros compuestos, 4-9% de sacarosa,
45-60% de fructosa, 18-17% de glucosa, 12-20% de DP3 y 7-
15% de DP4.

Aprovechamiento de subproducto de la 
elaboración de vino para la producción 
de oligosacáridos prebióticos. 
Capacidad endulzante.
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