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LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

ler. Semestre
Algebra, Calculo numérico y Geometria Analitica, Analisis Matematico I, Introduccion
a la Quimica

2do. Semestre
Fisica I, Analisis Matematico II, Quimica General

3er. Semestre
Fisica II, Biologia, Quimica Inorgéanica, Andlisis de Datos

4to. Semestre
Fisicoquimica, Quimica Organica I, Quimica Analitica

Sto. Semestre
Quimica Orgéanica II, Quimica Analitica Instrumental, Bioquimica I

6to. Semestre
Bioquimica II, Fendmenos de Transporte, Microbiologia General

7mo. Semestre
Propiedades fisicas y quimicas de alimentos I, Disefio de experimentos, Operaciones y
Procesos de separacion, Alimentos y Salud

8vo. Semestre
Propiedades fisicas y quimicas de alimentos II, Procesamiento de alimentos I, Analisis
de alimentos, Microbiologia de alimentos

9no. Semestre
Procesamiento de alimentos II, Calidad e higiene de alimentos, Evaluacion economica y
planeamiento industrial, Bioindustrias alimentarias, Asignatura Electiva

10mo. Semestre
Toxicologia de alimentos, Industrias alimentarias, Trabajo Final



